Pizza z patelni Zeptera - przepis Ewy Smiech

Skladniki

1. - 2 szklanki maki

2. - 6 tyzek oleju

.- 2,5 dag drozdzy

.- 1 jajko

. - 1 tyzeczka cukru

. - 30 dag kietbasy lub 30 dag pieczarek
. - 3 male cebule

.- 1,5 tyzeczki koncentratu pomidorowego (moze by¢ keczup)
. - 0,5 szklanki wody

10. - s6l, przyprawy do pizzy

11. - 0,5 szklanki startego z6ttego sera
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Spos6b przyrzadzania:

Drozdze wymiesza¢ z cukrem, doda¢ po tyzeczce maki i wody, wszystko polaczy¢ i zostawi¢
do wyrosnigcia na ok. 1 godzing. Nastgpnie do rozczynu doda¢ jajko, 2 tyzki oleju, s6l do
snmaku, wodeg, make i wyrobi¢ ciasto (konstystencja ciasta drozdzowego). Warabia¢ tak
dtugp , az bedzie odstawia¢ od reki.

Patelni¢ Zeptera 24 cm rozgrza¢ ok. 2 min., wla¢ 2 tyzki oleju, wlozy¢ rozwatkowane ciasto
(mozna rozciagnac reka), przykry¢ pokrywa i piec ok. 10 - 12 min. na matym zrddle ciepta do
zarumienia. Gdy si¢ podpiecze przewrdci¢ na druga strong, wierzch smarowac szybko
koncentratem lub keczupem, réwnomiernie roztozy¢ drobno pokrojona i podsmazona
wczesniej na 2 tyzkach oleju kietbase (pieczarki) z cebula i przyprawa do pizzy, posypac
z6ttym serem. Pizzg piec na patelni ok. 25 min.

(Jezeli wskazdéwka termometra przesunie si¢ na 3/4 zielonego pola przed uptywem 25 min,
nalezy wylaczy¢ doptyw ciepta, piec pizz¢ do konca z wytaczonym palnikiem.



